(piecze¢ wykonawcy)

WYKAZ ARTYKULOW
Czes¢ Il: MIESO | WEDLINY

ZAtACZNIK NR 1k

Jednos Cena
L.p. Nazwa artykutu tka llos¢ |[jednostkowa| Wartosc¢ brutto
miary brutto
1 |Filet z kurczaka $wiezy kg 1800 -zt
, [Kietbasa biata surowa(nie mniej niz 85% miesa, nie wigcej niz10g ke 60 —
ttuszczu w 100 g produktu)
3 |Szynka z kurczaka wedlina(zawartos¢ miesa powyzej 85%) kg 100 -z
Kietbasa podsuszana, typu"krakowska sucha" lub zywiecka
4 |podsuszana, wieprzowa(nie mniej niz 104g miesa na 100g kg 60 - o
produktu)
5 |Kielbasa wieprzowa extra 80% miesa kg 300 -z
6 |Lopatka wieprzowa z pottuszy E lub S b/k tluszczu i skory kg 1600 -zt
7 |Pardwki z szynki, zawartosc szynki nie mniej niz 90% kg 450 - o
3 Poledwica wieprzowa podwedzana(nie mniej niz104 g miesa na kg 100 —
100 g produktu, bez konserwantow) w kawatku
9 |Schab $rodkowy b/k kg 1100 - o
10 |Szynka gotowana Wiep,rzowa, nie mielona(nie mniej niz 85% kg 100 —
miesa, bez konserwantow
11 [Szynka wieprzowa z péttuszki klasa E lub S b/k tluszczu i skory kg 800 - o
12 |Udziec z kurczaka Swieze z/k kg 2000 -
13 |Pasztet z kurczaka(nie mniej niz 85% miesa) kg 60 -z
Wedlina drobiowa typu'rolada drobiowa z kurczaka, gotowana"
14 |lub“filet wedzony z indyka"( nie mniej niz 85% miesa bez kg 100 - o
konserwantow
15 |Wotowina gulaszowa kg 110 -zt




16 |Zeberka wieprzowe $wieze extra kg 600 -

WARTOSC RAZEM BRUTTO W ZtOTYCH

Wymagana jako$¢: Mieso Swieze, bez wlewdéw krwawych, bez obcych zapachéw, barwa naturalna i
charakterystyczna dla danego gatunku miesa.

2¢ i podpis osoby upowaznionej
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