
                        CIASTECZKA BIAŁE JELONKI   

 

FRAGMENT Z TEKSTU ,,OPOWIEŚCI Z NARNI’’. 

„Tumnus przywędrował do nich z biegiem rzeki i przyniósł wiadomość o tym, że w jego okolicy 

pojawił się znowu Biały Jeleń – ten sam, który spełnia każde  życzenie, jeśli się go schwyta. Tak więc 

obaj królowie i obie królowe, wraz z co znamienitszymi członkami swych dworów, wśród dźwięku 

rogów i szczekania psów, wyruszyli na wielkie polowanie do Zachodniej Puszczy, aby schwytać 

Białego Jelenia. ‘’ 

 

PRZEPIS 

SKŁADNIKI: 

• 320 g mąki pszennej 

• 150 g masła 

• 80 g cukru pudru 

• 1 jajko 

• Aromat waniliowy 

• Lukier biały (2 białka, 180 g cukru pudru, kilka kropel soku z cytryny.) 

WSZYSTKIE SKŁADNIKI WRZUCUĆ DO MISKI,DODAĆ SCHŁODZONE MASŁO POKROJONE W 
KOSTKĘ, UGNIEŚĆ W KULĘ. CIASTO SCHŁODZIĆ DWIE GODZINY W LODÓWCE. NASTĘPNIE 
ROZWAŁKOWAĆ SCHŁODZONE CIASTO I WYCIĄĆ JELONKI.CIASTKA UŁOŻYĆ NA BLASZCE I 
WSTAWIĆ DO ROZGRZANEGO PIEKARNIKA. PIEC W 185 STOPNIACH PRZEZ OKOŁO 14 MIN. 

UPIECZONE I WYSTUDZONE CIASTECZKA UDEKOROWAĆ. Smacznego !!! 



 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


