CIASTECZKA BIALE JELONKI

FRAGMENT Z TEKSTU ,,OPOWIESCI Z NARNI”.

,Jumnus przywedrowat do nich z biegiem rzeki i przyniést wiadomos¢ o tym, ze w jego okolicy

pojawit sie znowu Biaty Jeler — ten sam, ktory spetnia kazde zyczenie, jesli sie go schwyta. Tak wiec

obaj krélowie i obie krélowe, wraz z co znamienitszymi cztonkami swych dworéw, wsrod diwieku

rogow i szczekania pséw, wyruszyli na wielkie polowanie do Zachodniej Puszczy, aby schwytad

Biatego Jelenia. “

PRZEPIS
SKtADNIKI:

320 g maki pszennej

150 g masta

80 g cukru pudru

1 jajko

Aromat waniliowy

Lukier biaty (2 biatka, 180 g cukru pudru, kilka kropel soku z cytryny.)

WSZYSTKIE SKLADNIKI WRZUCUC DO MISKI,DODAC SCHEODZONE MAStO POKROJONE W
KOSTKE, UGNIESC W KULE. CIASTO SCHtODZIC DWIE GODZINY W LODOWCE. NASTEPNIE
ROZWALKOWAC SCHLODZONE CIASTO | WYCIAC JELONKI.CIASTKA UtOZYC NA BLASZCE |
WSTAWIC DO ROZGRZANEGO PIEKARNIKA. PIEC W 185 STOPNIACH PRZEZ OKOtO 14 MIN.

UPIECZONE | WYSTUDZONE CIASTECZKA UDEKOROWAC. Smacznego !!!









